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2022 
早期会費納付者用×特別動画

黄金免疫ペーストの作り方
実演：清水美裕

用意する物 ・ガラスの空き小瓶(食品用） 1個

・グラニュー糖(砂糖を避けたい方は天然甘味料など）

動画では「ステビア・スイート」15ｇ

・オリゴ糖製品 (廉価な商品は避ける）

動画では「オリゴワン」 40g

・先の丸い撹拌棒(ガラス製/樹脂製/ステンレス製でもＯＫ）

動画では「ガラス製」 1本
・費用 ステビアスイート300g 1５００円

オリゴワン 分包40袋 1600円
ボトル500g 2000円
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ガラス小瓶

マドラー

オリゴワン分包6袋

ステビアスイート800g
【ご参考】

ガラス小瓶を
用意します。
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ガラス小瓶

マドラー

オリゴワン分包6袋

【ご参考】
ステビアスイート800g

2

ステビアスイートを
用意します。
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ガラス小瓶に小さじ
3杯を入れます。

4

黄金免疫 1本 0.06g
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黄金免疫を逆さに
して良く叩きます。

6

黄金免疫の
印刷面を、上に
してください。
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筒のキャップを外し
中の樹脂キャップ
も外します。

こぼさないように。

8

黄金免疫をガラス
小瓶の中に全部
入れます。
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ガラス小瓶

マドラー

オリゴワン分包6袋

【ご参考】
ステビアスイート800g

10

オリゴワンを
黄金免疫の上から
少し(分包1袋or
ボトル小さじ1杯）
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小瓶の中に
オリゴワンを
入れます。

12

ガラス小瓶

オリゴワン分包6袋

【ご参考】
ステビアスイート800g

マドラー
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小瓶の中身を
マドラーで擦り
合わせます。

黄金免疫を
細かく細かく
砕いて
ください。

14

中身が黄土色に
なるまで、よく
練ってください。
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ガラス小瓶

マドラー

オリゴワン分包6袋

【ご参考】
ステビアスイート800g

16

更に
オリゴワンを
足します。
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分包5袋
ボトル小さじ5～6
杯程度。
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更に
よく混ざるように
よく練ります。
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絵の具の黄土色の
ような色に
なるまで
良く練ります。
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ガラス小瓶

マドラー

オリゴワン分包6袋

【ご参考】
ステビアスイート800g
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瓶の口をよく
清掃して、
蓋を閉めます。

22

きつくしっかり
蓋を閉めて
ください。
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完成です。
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黄金免疫ペーストは、
撹拌棒などの→  先に付けて
少量を食べ物や飲料に加えて
お使いください。
約1回のご利用で

人体の必要量0.2mgが摂れます。
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